ALL DAY MEETING PACKAGES

$69/person

Minimum order of 20 guests.

CONTINENTAL BREAKFAST

« Fresh fruit salad (v, GF)

» Assorted muffins and danishes (VG)
« Assorted yogurt cups (VG)

« Coffee, tea and fruit juice

MORNING PICK ME UP

« Banana loaf with preserves and honey butter (vG)
« Energy bites (GF, V)

« Oatmeal cookies (VG)

« Coffee and tea OR soft drinks

SANDWICH & WRAP LUNCH

« Choice of three sandwich flavours

« Chef's daily soup OR organic green chop salad
with dressings (v, GF)

« Salted kettle chips with ranch dip (VG)

« Assorted pickles (v, GF)

« Dessert squares, cookies and sliced fruit (VG)

« Choice of one: Iced tea, lemonade, punch

AFTERNOON FRUIT & NUT

« Fresh fruit tray (v, GF)

» Assorted cheese and crackers (VG)

« Mixed nuts, dried fruit & chocolate chips (VG)
« Coffee and tea OR soft drinks

$78/person

Minimum order of 20 guests.

LIGHT BREAKFAST

« Assorted whole fruit (v, GF)

« Scrambled eggs (VG, GF)

« Seasoned breakfast potatoes (VG)
« Assorted mini danishes (VG)

« Coffee, tea and fruit juice

MID-MORNING BREAK

» Assorted cheese and crackers (VG)

« Brownie and strawberry kebabs (VG, GF)
« Oatmeal cookies (VG)

« Coffee and tea OR soft drinks

HEARTY CHICKEN SOUP

« Dinner rolls and butter (vG)

« Organic green chop salad with dressings (v, GF)
« Roast chicken and vegetable soup (DF, GF)

« Salted kettle chips with ranch dip (VG)

« Dessert squares, cookies and sliced fruit (VG)

« Choice of one: Iced tea, lemonade, punch

FIESTA BREAK

« Corn tortilla chips (v, GF) and garlic crostini (VG)

« Pico de gallo and guacamole (v, GF)

« Vegetable platter (v, GF)

« Roasted red pepper hummus (v, GF) and dill
ranch dip (vG)

« Coffee, tea OR soft drinks



ALL DAY MEETING PACKAGES

$82/person

Minimum order of 20 guests.

EARLY RISER

« Fresh fruit salad (v, GF)

« Scrambled eggs (VG, GF)

« Seasoned breakfast potatoes (VG)
« Smoked bacon (2) (DF, GF)

« Pork sausages (2) (DF, GF)

« Coffee, tea and fruit juice

MORNING PICK ME UP

« Banana loaf with preserves and honey butter (vG)
» Assorted mini danishes (VG)

« Fresh fruit tray (v, GF)

« Coffee and tea OR soft drinks

MEXICAN BUFFET

« Choice of chicken OR ground beef (DF, GF)

« Soft flour (vG) and hard corn tortillas (VG, GF)

« Pico de gallo, guacamole and lettuce (v, GF)

« Baja sauce and nacho cheese (VG, GF)

« Spicy potato wedges (VG)

« Cilantro lime coleslaw (vVG)

« Dessert squares, cookies and sliced fruit (VG)
« Choice of one: Iced tea, lemonade, punch

AFTERNOON SNACK

« Deli selection platter

« Salted kettle chips and ranch (vG)
« Assorted brownies (VG)

« Coffee and tea OR soft drinks
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